HAUPTSPEISEN

Rinderfiletwiirfel Stroganoff
mit Rote Bete, Paprika, Sauerrahm und Tagliatelle | 32,00

UBERRASCHUNGS-MENU

Pollo Fino
mit geréstetem Brokkoli und Fregola Sarda | 28,00

Es gibt was es gibt!
Kotelett vom Hotzenwalder Strohschwein

. . . mit Speckbohnen und hausgemachten Kroketten | 30,00

Mittags bis 13:00 Uhr | Abends bis 21:00 Uhr

Filet vom Loup de Mer
3 Ginge 62,00 | Vegan 52,00 pervem et

) mit Krauter Couscous, Zucchini und Schnittlauch Beurre Blanc | 34,00
4 Ginge 79,00 | Vegan 64,00 =

Polenta Schnitte
mit Ochsenherz Tomate, Mojo Rojo und Wildkrautern | 24,00 @’g

VORSPEISEN ) -
MATTLE KLASSIKER

Gemischte Blattsalate mit eingelegtem Gemiise und gerosteten Kernen | 8,90 @

Badischer Wurstsalat vom Fleischkase mit Kase, Radieschen und Essiggurke | 14,00
Unsere Tagessuppe | 8,50 @ +++ dazu eine Portion Pommes / +4,50

Erbsen Curry Suppe mit Ricotta Gnocchi und Zuckerschoten | 12,50 @ Forelle - im Ganzen gebraten

mit Zitronengras Butter und Gemuse Pakoras | 27,00
Cremiger Burrata mit Tomaten Salat, Basilikum und Pistazien | 14,80

Wiener Schnitzel

Tatar von der Rinderhifte mit Romana Salat und Schalotten | 19,80 mit Kartoffel Gurken Salat oder Pommes | 29,50
Vitello Tonnato mit Kapern und Rucola | 19,00 Gemiise Vesperplatte - gegrillt, gebacken und eingelegt
als Hauptgang mit Pommes | 28,00 Hummus und gerostete Focaccia | 17,00 =

Kalbsleberscheibe
Lust auf Wein? Hier geht es zur Weinkarte mit karamellisiertem Apfel, Zwiebel und Kartoffelpiree | 28,50

% Vegan

Bitte sprechen Sie uns bei A||ergien und Unvertrég“chkeiten an. @ y -
egetarisc



